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BENTO XL FUR 2 PERSONEN
8 Stk. Maki Gurke

8 Stk. Maki Lachs

8 Stk. Inside-Out California Roll
6 Stk. Futo Maki Big Rolls Surimi gebacken

6 Stk. Futo Maki Big Rolls Tempura

5 Stk. Sashimi Lachs

4 Stk. Nigiri (Garnele, WeiRfisch, Avocado, Omelett)

BENTO XXL FUR 4 PERSONEN 72.90€
8 Stk. Maki Gurke
8 Stk. Maki Lachs
8 Stk. Inside-Out California Roll
8 Stk. Inside-Out Sake Avocado
6 Stk. Futo Maki Big Rolls Tempura
6 Stk. Futo Maki Big Rolls Lachs
12 Stk. Futo Maki Big Rolls Surimi gebacken
1 5Stk. Sashimi Lachs
. 8 Stk. Nigiri (Lachs, Thunfisch, Garnele, WeiSfisch,
Ebi, Avocado, Omelett, Tintenfisch) L




_ BENTO SASHIMI 1

Reis mit Masago

BENTO SASHIMI 2

6 Stk. Sashimi Lachs

6 Stk. Sashimi Thunfisch

mit Avocado und Reis mit Masago

BENTO SASHIMI 3

16 Stk. Sashimi:

3 Stk. Sashimi Thunfisch

3 Stk. Sashimi Lachs

3 Stk. Sashimi Weikfisch

2 Stk. Sashimi Herzmuscheln

3 Stk. Sashimi Gelbschwanz

2 Stk. Sashimi StiBwassergarnelen
mit Avocado und Reis mit Masago

12 Stk. Sashimi Lachs mit Avocado und
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APANISCHESRESTAURANT

19.90€

23.90€



—BENTO M
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BENTO'1 “*’ R

8 Stk. Spargel Roll Inside-Out Rolls.
8 Stk. Kappa Maki Gurke

8 Stk. Avocado Maki

BENTO 2 '~/ 14.50€
6 Stk. gebackene Futo Maki vegetarisch
8 Stk. Shinko Maki, japan. eingelegter Rettich

2 Stk. Nigiri Avocado Tofu

BENTO 3 '/ &

6 Stk. Futo Maki: Avocado, Gurke,
japan. eingelegter Kiirbis & - Rettich
8 Stk. Tofu Maki: gebackener Tofu,
Avocado, Gurke

2 Stk. Nigiri Avocado, Omelett
BENTO 4

8 Stk. California Roll

11.90€

12.90€
8 Stk. Lachs Maki
8 Stk. Kappa Maki Gurke
BENTO 5 14.90€

8 Stk. Maki Lachs, Thunfisch
6 Nigiri: 2 Lachs, 2 Thunfisch, 2 Garnele

BENTO 6

8 Stk. Sake Avocado Inside-Out: Lachs,
Avocado, Frischkase, Sesam

8 Stk. California Roll Inside-Outside

8 Stk. Ebi Avocado Maki: Garnele, Avocado

- BENTO 7 17.90¢
8 Stk. California Roll Inside-Out

| 8 Stk. Lachs Maki

5 Stk. Nigiri: Lachs, Thunfisch, Avocado,

Garnelen, Weiftfisch

16.90€

13.90¢ &

BENTO 8 Lachsmenii 23.90€
8 Stk. Sake Avocado Inside-Outside

6 Stk. Futo Maki Lachs gebacken

8 Stk. Sake Maki Lachs

2 Stk. Nigiri Lachs

BENTO 9 16.90€
10 Nigiri: Lachs, Thunfisch, Garnele,
WeiBfisch, Octopus, Omelett, Tofu,
Avocado, Kanibo und Aal

BENTO 10 19.90€ &
8 Stk. Maki Gurke A
8 Stk. Sake Avocado Inside-Out: Lachs,
Avocado, Frischkase, Sesam

6 Stk. Nigiri: Lachs, Thunfisch, Garnele,
Lachsrogen (Kaviar), Tintenfisch, Weifisch

BENTO 11 26.90€
8 Stk. Kappa Maki Gurke

8 Stk. Ebi Roll (Garnele) Inside-Outside

6 Nigiri: 2 Lachs, 2 Thunfisch, Weilfisch,
Gelbschwanz

3 Sashimi Lachs, 2 Sashimi Thunfisch
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FISCH

1. SAKE 3.90€ 4. IKA 3.90€ 7. IKURA 4.90€

Lachs (flambiert +0,20€) Tintenfisch Lachsrogen
2. MAGURO 4.20€ 5. HAMACHI 4.50€ 8. HOTATEGEI = 4.50€
Thunﬂ§ch Gelbschwanz Herzmuscheln
Jamberd B. MASSAGD ~ 4.70€ 9. AMAEBI  4.10¢
3. IZUMI 3.90€ Fischrogen SiiRwassergarnele

Tai-Seebrasse

EBI 4.10€ | 14. UNAGI ' Flussaal 4.50€

GroBgarnele %

11. TAKO 4.10€
Oktopus

v VEGETARISCH

Omelett
13. KANIBO 3.70€ 15. TOFU 3.50¢
Kigbefigiech | 16. AVOCADD 3.50€




MAKI &5

FISCH

17.  SAKE MAKI

frischer Lachs

18.  TEKKA MAKI

frischer Thunfisch

19. SAKE AVOCADO

Lachs mit Avocado

19A. SAKE AVOCADO

gebacken

20. TEKKA AVOCADO

Thunfisch mit Avocado

21. IKURA MAKT

Lachsrogen

22, MASSAGO MAKI

Fischrogen

IAPANISCHESRESTAURANT

4.50€
4.90€

4.50€

5.90€

CALIFORNTIA MAKI - i T

Avocado & Surimi ?A

4.70€ 24.  UNAGI MAKI : =
Aal

7% :
4.908 # 25. EBIAVOCADO MAKI ~ 4.20€

Garnele & Avocado

L 26. LACHSHAUT MAKI 3.90€
gegrillte Lachshaut

= 27. SPICY TUNA 4.70€
marinierter Thunfisch
28. TEMPURA MAKI 4.70€

GroBgarnele



VEGETARISCH

29.
30.
31.

KAPPA MAKI
AVOCADO MAKI
SHINKO MAKI

japan. eingelegter Rettich

KANPIYO MAKIL
japan. eingelegter Kiirbis

Gurke

32.

33. SPINAT MAKI

34. TAMAGO MAKI
Omelett & Avocado

35. SPARGEL ROLL
Spargel

SAKE

Lachs, Avocado, Gurke,
japan. eingelegter Kiirbis & - Rettich
TEKKA 4.90€

Thunfisch, Avocado, Gurke,
japan. eingelegter Kiirbis & - Rettich

EBI 4.50€
GroRgarnele, Avocado, Gurke,
japan. eingelegter Kiirbis & - Rettich

UNAGI 4.90€

Aal, Avocado, Gurke, japan.
eingelegter Kiirbis & - Rettich

CALIFORNIA 4.50€
Krebsfleisch (Surimi), Avocado,
Gurke, japan. eingelegter

Kirbis & - Rettich
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41A.

42.

42A.

» 43.

T43A.

44.

44A.

FUTO MAKI VEGETARISCH
Avocado, Gurke, japan. eingelegter Kiirbis & - Remch
Mayonnaise, Paprika oder mit Tofu

FUTO MAKI GEBACKEN 8.90€
Avocado, Gurke, japan. eingelegter Kiirbis & - Rettich mit
Sesam & Teriyaki-SoBe, Mayonnaise

FUTO MAKI SURIMI 8.50€
Surimi, Avocado, Gurke, japan. eingelegter Kiirbis &-
Rettich, Mayonnaise

FUTO MAKI SURIMI GEBACKEN 9.50€
Surimi, Avocado, Gurke, japan.eingelegter Kiirbis &
Rettich, Mayonnaise mit Sesam & Teriyaki-SoRle

FUTO MAKI MIT LACHS 8.90€

Lachs, Avocado, Gurke und Frischkése

FUTO MAKI LACHS GEBACKEN 9.90€
Lachs, Avocado, Frischkase, Gurke, mit Sesam
& Teriyaki-Sole

FUTO MAKI MIT LACHS & THUNFISCH ** 10.50€

Lachs, Thunfisch, Gurke, Avocado und Fischroggen

FUTO MAKI TEMPURA 9.90€
k Garnelen, ise, Sesam, Teriyaki-SoRd
Avocado, Gurke, japan.eingelegter Kiirbis & - Rettich




INSIDE-OUT ROLLS o
-

45. CALIFORNIA ROLL 7.90€

Surimi, Gurke, Avocado & Masago on Top (oder Sesam)
46. TUNA AVOCADO 8.70€
Thunfisch, Gurke, Avocado, Sesam
47. SAKEAVOCADO 8.50€
Lachs, Avocado, Frischkése, Sesam
48. RAUCHERLACHS ROLL 8.70€
& Gurke, Avocado, Fri: 4se, Sesam
8 49. LACHSHAUT ROLL 7.50€
Gebratene Lachshaut, Gurke, Frischkase, Sesam, Lauch
50. KREMLY ROLL 7.90€
Surimi, Gurke, Avocado, Schwarzer Kaviar
\ ! 51, EBIROLL 7.90€

gekochte Garnele, Gurke, Avocado, Sesam



.INSIDE-UUT ROLLS s

SPEZIALROLLEN

52. MIDORI 11.90€

marinierter Thunfisch, Gurke
; mit Avocado on Top

53. MISAKO (FLAMBIERT +0,50¢) ~ 12.90€ &
gebackene Garnele, Gurke, Sesam,
Frischkése & Lachs on Top mit Teriyaki
SoRe oder Spezial SoRe V

54. CHICKEN ROLL 8.50€

gebackenes Hiihnchen, Gurke, Avocado,
Frischkése, Sesam mit Teriyaki Soe
oder Spezial Softe

ITACHI
gekochter Lachs, Gurke, Mayo, &
Avocado on Top mit Teriyaki Sofle

11.90€

. HARUNA

7.90€
Spargel in Tempurateig oder
gekocht, Avocado, Frischkase,
Sesam

TAMAGO 8.20€

Rindfleisch in Teriyaki, Gurke, Paprika,
Lauch, Frischkése, Sesam

61
l’! »

T0 M_l] KO 3 8.70€ Omelett, Gurke, Avocado,

Ente in Tempurateig, Gurke, Avocado, schwarzer Kaviar (vegetarischer

Schnittlauch, Erdnuss-Sofe on Top Kaviar-Ersatz) on Top

YORL ~ 8.90€ 4 B0, TOFUROLL 7.90¢
(Surimi) in kener Tofu mit Avocado,

Gurke, Frischkése, Raucherlachs on Top Gurke, Frischkise, Sesam mit

GYU 8.50€ Teriyaki SoRe oder Spezial SoRe

CHICKEN TERIVAKI ROLL 8.50€
Hiihnchen, Gurke, Avocado,
Frischkase, Sesam mit

Teriyaki SoRe




01.
| | 02.
V 03.
04.
05.

06.
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MIS0-SUPPE MIT LACHS
mit Enoki Pilz, Lachs & Seetang

MIS0-SUPPE MIT TOFU &
mit Enoki Pilz,Tofu & Seetang

TOFU-SUPPE &

Tofu, Glasnudeln, Koriander & Lauch
EBI-GARNELEN-SUPPE

mit Gemiise pikant, sauer-scharf
WAN-TAN SUPPE

Teigtaschen mit Garnelen

TOM KHA GAI SUPPE /

mit Hiihnerfleisch, Zitronengras, Tomaten,

Champignons und Kokosmilch

TOM KHA GARNELEN
mit Garnelen, Zitronengras, Tomaten,
Champignons und Kokosmilch

GLASNUDELSUPPE
mit Hiihnerfleisch, frischem Gemiise,
Glasnudeln, Koriander & Lauch

JAPANISCHESRESTAURANT

4.50€

3.90€

3.50€

4.50€

3.90€

4.50€

3.90€
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09. GYOZA (DUMPLINGS) 5.50€ 14. SOMMERROLLEN 2 STK. 4.50€
gebratene Teigtaschen mit frische Rollen gefiillt mit Garnelen,
Hiihnerfleisch & Gemiise Hiihnerfleisch, Eier, Salat, und

10. GESA KARAAGE 4506, SEE
gebackener Tintenfisch mit 15. SWEET POTATO 4.20€
hausgemachter Spezialsofie Siikartoffelpommes -

11. CHICKEN TERIYAKI £ Vs ]

el gegillter Spiel mit Hahnchenfliigel, 16. WANTAN GEBACKEN 3.90€
- Teriyaki SoRRe & Sesam Hackﬂeisch_mitlshnmps in Teigtaschen

12, FROHLINGSROLLE 2 STK. 3.50g  9ehackenmit SulSaverSobie
frittierte Rollen gefiillt mit 17. TEMPURA GARNELEN 6.50€
Schweinefleisch, Garne_lin, Gemiﬁlsel.’ mit Si-Sauer-SoRle

S 18. EDAMAME 4.50€

13. FRUHLINGSROLLE 6 STK.© ™  3.50€ gedémpfte griine Sojabohnen

mit Gemise

19. WAKAME- SAI.AT 2[] GLASNUDELSALAT & 21. GLASNUDELSALAT

griiner versch. Gemiise Hiihnerfleisch, Glasnudeln,
Surimi & Sesam und Erdniissen versch. Gemiise, Erdniissen

5.50€ 5.50€ 5.90€




22. R1-RAMEN 11.90€
mit Rindfleisch, Ei,
Gemiise in Schoyu Briihe

23. R2-RAMEN 11.50€
mit Schweinefleisch, Ei,
Gemiise in Schoyu Briihe

24. R3-RAMEN 11.50€

mit Hahnchen, Ei, Gemiise in Schoyu Briihe

25. R4-RAMEN 12.90€
mit Wantan, Gamelen, Ei,
Gemiise in Schoyu Briihe

26. RS5-RAMEN LJ 10.90€

mit Tofu, Ei, Gemiise in Schoyu Briihe

- w—— _—-' - e i
- egi 3 i ifeiantareas ofaper! z\thaugh allvariations
are based on the h and Take a look at the i
they feature below - Ramen Broth Styes. One. of me essentlngrdiets  Ramen's the rth makmg up a vast majority
ofthe final dih. Howevernot ol

type:
or pale and {19010 be e it ohicken, i o vegetabies
ms style it ‘wadtonalyth ihtest syl and tand o e utlsed e th broth 410 bo the prominent Svour of

B oY e o e enosare e RS R g o Sqen nc e il gt i of -
ckenor popular o0d,
itis very uncommon to see it sec i porkTHERE R (10 S < et i iy poler
Ramen ingredients.

- Miso - A newer addition to ramen, miso paste is now often added to the broth to create a distinct savoury taste. It s very
obvious to the eye when miso has been used in the ramen, as it will tum the broth opaque rather than clear. Where as Shio
and Shoyu are used to add to and accentuate the flavour of the broth, miso paste is used to create a completely separate
and complex taste of its own.

Ramen Noodles

As well as a distinctive broth, noodles are a very important part of ramen. They add flavour and suhstznce 1o the dish and
play just as big a part as the other ingredients included. Ramen need\es tend to be made with Lye w

it also helps to give
thema good texture to avoki gtting loot i the Broth Ramen nootlls can com i al shapés and sizes and some regions
of Japan will serve straight noodles, some serve curly noodles, it can be down to where you are.



GEBRATENE UDON
mit Rindfleisch

28. GEBRATENE UDON 12.90€

mit gebackener Hiihnerbrust

™ 29 GEBRATENE UDON 14.90¢ |

mit knuspriger Ente

30. GEBRATENE UDON 14.90€

mit Garnelen

GEBRATENE UDON ®

mit Tofu

JDON- 4
j L N
U}m—Nudeln Gem.usejlwelse mw

32. UDON SUPPE-Rindfleisch

33. UDON SUPPE-Hihnerfleisch
34. UDON SUPPE-Tempura Garmelen 12.90¢
35.  UDON SUPPE-Tofu ® 10.90€

12.90€
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226. GEBRATENE GLASNUDELN 13.90€
mit Rindfleisch
227. GEBRATENE GLASNUDELN 13.90€
mit gebackener Hiihnerbrust

228. GEBRATENE GLASNUDELN 15.90€

mit knuspriger Ente

229. GEBRATENE GLASNUDELN 15.90€

mit Garnelen

230. GEBRATENE GLASNUDELN ® 11.90€

mit Tofu

231. GLASNUDELN-SUPPE  11.90€ 233. GLASNUDELN-SUPPE

mit Rindfleisch mit Tempura Garnelen

232. GLASNUDELN-SUPPE  10.90€ 234. GLASNUDELN-SUPPE
mit Hihnerfleisch mit Tofu B
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40. GEBACK. ZARTES

HUHNERBRUSTFILET 10.90€
471. KNUSPRIGE ENTE 13.50€
42. GEGRILLTES LACHFILET 13.90€
43. GEBRATENES RINDFLEISCH = 12.30€ §
44. GEBRATENER TOFU 9.90€
45. GEBRATENE GARNELEN 13.90€
48. KNUSPRIGES HAHNCHEN 12.90€
‘75 50. GEBACK. ZARTES
HUHNERBRUSTFILET
) 51. KNUSPRIGE ENTE
BEILAGE X ;j 52. GEGRILLTES LACHFILET
NR. 40 BIS 86 MIT 53. GEBRATENES RINDFLEISCH

FRISCHEM GEMUSE 43
REIS +1.50€ " g5,
SUSSKARTOFFELPOMMES  +2.70€ o

REIS . GLASNUDELN + 2.50€

4.

GEBRATENER TOFU
GEBRATENE GARNELEN
KNUSPRIGES HAHNCHEN

uumseumzmumm

10.90€
13.50€
13.90€
12.90€
9.90€
13.90€
12.90¢ °




MANGOSOSS o~
@ i SAKA

6

=}

. GEBACK. ZARTES

HUHNERBRUSTFILET 10.90€
61. KNUSPRIGE ENTE 13.50€
62. GEGRILLTES LACHFILET 13.90€
63. GEBRATENES RINDFLEISCH = 12.90€

. GEBRATENER TOFU
. KNUSPRIGES HAHNCHEN

9.90€
12.90€

. GEBACK. ZARTES

HUHNERBRUSTFILET 10.90€
71. KNUSPRIGE ENTE 13.50¢ ) -
72. GEGRILLTES LACHFILET 13.90¢ |y BRIL3GE
73. GEBRATENES RINDFLEISCH'  12.90€ [l NR. 40 BIS 86 ¥
74. GEBRATENER TOFU 9.90€ [ MIT FRISCHEM GEMUSE
75. GEBRATENE GARNELEN 13.90¢ M REIS +1.50€ ~

SUSSKARTOFFELPOMMES ~ + 2.70€
REISNUDELN 0D. GLASNUDELN + 2.50€

76. KNUSPRIGES HAHNCHEN 12.90€



. GEBACK. ZARTES

HUHNERBRUSTFILET 10.90€
81. KNUSPRIGE ENTE 13.50€
82. GEGRILLTES LACHFILET 13.90€
84. GEBRATENER TOFU 9.90€
KNUSPRIGES HAHNCHEN 12.90€

~

. REIS MIT HUHNERFLEISCH ~ 5.00€
Gebackenes Hiihnerbrustfilet,
dazu Reis als Beilage

BRAT-UDON 6.50€ 7BBILaGE

Gebratene Udon-Nudeln mit NR. 40 BIS 86 g,

Hiihnerfleisch, Gemiise P
RELS MIT FROHLINGSROLLE ~ 4.50€ MRS CHEMLEE IS
REIS

Frihlingsrolle, dazu Reis als Beilage ‘ +1.50€
183. CHICKEN YAKITORI (2 STK.)  4.50€ SUSSKARTOFFELPOMMES ~ + 2.70€
Héhnchenspiele, dazu Reis als Beilage ' REISNUDELN OD. GLASNUDELN + 2.50€

N 7 .




JPANISCHESRESTAURANT

SPEZIALITATEN DES HAUSES

S1. KNUSPRIG GEGRILLTES 16.90€
ENTENFLEISCH

mit Bambussprossen, Champignons, Brokkoli,
Zucchini, Paprika, Karotten, Sojasprossen und
mit Teriyaki oder Erdnuss-SoRe.

O!
. BETRUNKENES HUHN 15.90€ E

knusprig gegrilltes Hiihnerfleisch mit
frischem Saisongemiise und Teriyaki oder X
Erdnuss-Sole

. PAK PO BOI 15.90€
Hiihner-, Rindfleisch und Garnelen mit
frischem gebratenen Gemiise,
hausgemachter Sofle

. GEBRATENE GARNELEN 16.90€
mit Zitronengras, Chili & frischem
Saison-Gemiise, wahlweise
mit spezieller SoRe

LW W



77ff v

~ S$5.TAO-FU 19.90€
- gebackene Ente, Rindfleisch, Hiihnerfleisch
mit Bambussprossen, Champignons, Paprika,
Karotten, Zucchini, Brokkoli, Friihlingszwiebeln
mit spezieller Soe

. KAY PHAT KIMAU J 14.90€
gebackene Hiihnerbrust mit frischem
Gemiise und Terlyakl Sofle

ImiFeue

. NUA PHAT PHIK KHING J 14.90€
Rindfleisch mit Champignons, Paprika,
Zucchini, Frihlingszwiebeln, Karotten, Brokkoli
und Teriyaki SoRe

. HOTATE-EBI J 19.90€
Jakobsmuscheln und Garnelen mit vers.
Pilzen, Bambus, mit frischem Gemiise in
spezialer Sofle




GEBACKENE BANANE 3.90€

mit Honig

91. GEBACKENE ANANAS 3.90€

mit Honig

92. GEBACKENES DREIERLEI ** 3.90€

Apfel, Banane, Ananas gemischt

93. MATCHA EIS 5.90€

(japanisches Griintee-Eis) mit Sahne
94. MOCHI 4.90€

3 versch. Sorten japanischer Reiskuchen %

95. EISBECHER BANANENSPLIT 4.90€

mit Sahne




"
G ET RA N K E ‘E SAFTE AUCH CHORLE ERHALTLICH)
- )

02l 04l
KUHL 100, COCA-COLA 2.70  3.70¢
101. COCA COLA LIGHT 2708 3.70€
UND SAFT G
€F ) 4 102 2708 3.70€
e B — —_
7, #8103 sorite 2.706  3.70€
104. SPEZI 2.708 3.70€
105. GINGER ALE 2708 3.70€
106. TONIC 2708 3.70€
| 107. MINERAWASSER 2506 2.80€

© 108. MINERALWASSER FLASCHE 0,751 5.90€
Still oder Medium

108. ORANGENSAFT 2.70¢ 3.90€

110. APFELSAFT 2.70€ 3.90€

111. ANANASSAFT 2.70€ 3.90€
t‘ —1<1—Z‘:BANANENSA_FT—_ 7/ 2__7U€_ 3.90€
113. MANGOSAFT 2.90€ 4.30€
114. GUAVENSAFT 2.90€ 4.30€
115. LYCHEESAFT 2.90€ 4.30€

116. KIRSCHSAFT 2.70€ 3.90€




117. SAIGON-0SAKA'S
¢ ICETEA

 Griiner Tee mit Zitronengras,
Limonade und Tafelwasser

. 118. ZITRONEN-MINZE 4.20€
1 EMGNAI]EV' &,
. . 119. MARACUJA-MINZE- 4.20€
. LIMONADE
L3
" 120. ERDBEER-MINZE- 4.20¢€
LIMONADE Uar
121. COCOA 4.90¢ 123. ERDBEER- 5.90€
Ananassaft, Kokosmilch, BANANEN-SMOOTHIE
Lngrte 124. MANGO-SHAKE 5.90€
122. BERRY LOVERS 4.90€
Himbeeren, Erdbeeren, Limette, 125. BANANEN-SHAKE 5.90€
Cranberry
126. AVOCADO-SHAKE 5.90€
e
/} 127. PAPAYA SHAKE 5.90€
128. BEEREN SMOOTHIE 5.90€




130. 0SAKA'S COCKTAILS
Vodka, Gin, Holunder, Apfelsaft

131. SUMMER BREEZER

Rum, Gurke-Sirup, Ananas- und Lycheesaft

132. LADY IN RED
Gin, Guaven, Tonic Water, Himbeere Sirup,
Cranberry

133. 0SAKA'S COLADA

"~ Rum, Sahne, Ananas-, Kokos-,
Holunder Sirup

4 134. EXOTIC DREAM
Vodka, Mango-, Lychee, Orange-,
4 Limettensaft

135. FRESH - P

Gin, Limette, Gurke, Ananas-, Kokossaft

| 136. GIN TONIC

~ 137. CAMPARI ORANGE




140. BRAUSTOLZ PILS

141. BRAUSTOLZ PILS

142. ASAHI -
JAPANISCHES BIER

0.33L

4.30€

143. KIRIN -
JAPANISCHES BIER

0.33L

4.30€

144. BRAUSTOLZ DUNKEL

0.50L

4.20€

145. KAPUZINER HEFE

0.50L

4.20€

HELL

146. KAPUZINER HEFE
DUNKEL

0.50L

4.20€

0.50L

4.20€

. 148. COLA-WEIZEN/
BANANE-WEIZEN

0.50L

4.50€

B en

ST Y.

150. JAPANISCHER
SAKE, HEISS

0.10L

151. JAPANISCHER
PFLAUMENWEIN

0.10L

152. NAITO
(JAPAN. SCHNAPS AUS
SUSSKARTOFFELN)

2CL

153. 0GATAMA
(JAPAN. SCHNAPS
AUS REIS)

154. MARTINI
BIANCO/ROSSO

—~ oy




‘ 160. KAFFEE 2.50€ 170. BIO-JAPAN SENCHA

Bio-Japan Sencha japanischer
161. EXPRESSO 2.50€ Griintee (kraftiger und herber, mar-

kanter & frischer Geschmack)
162. CAPPUCCINO 2.90€

171. BIO-JAPAN KUKICHA 4.70€
163. LATTE MACHIATO 2.90€ Gruntee (mild, leicht- f(uchtlg und

" mit Anteil

164. EIS-KAFFEE 4.50€ an Koffein)
MIT MILGH 172. GRONTEE MINGLI 4.70€

g

"' 166. ZITRONEN- 3.50€

,’MINZE TEE mit Honig
A

M 165. INGWER MINZE, 3.50€
«

%% LIMETTE TEE mit Honig

KAFFEE UND TE!

’ﬂsc

harmonische Komposition aus
einem kréftigen Griintee mit
Brombeeren, Pfingstsrosen,
natiirliches Aroma und einer
zart-blumigen Nuance

173. MORGENLACHELN 4.70€

GRUNER TEE
Griiner Tee, Sonnen-, Kornblumen
und Rosenblatter

175. JASMIN DRAGON PEARLS 4.70€
WeiRertee mit Jasminbliiten, an-

genehm siiBlich, blumiger

Geschmack

-~ o o

GRAS-INGWER, LIMETTE,




WEIN A

4 ¢ SEKT

WEISSWEIN 0.2L 1
201. GRAUER BURGUNDER (TROCKEN) 4.90€ 21.90€
Empfehlung zu Sushi, siiffiger runder Wein mit sanfter Saure)
202. CHARDONNAY (TROCKEN) 4.90€ 21.50€
Empfehlung zu Sushi, kraftig & geschmeidig mit exotischer Frucht
203. RIESLING (HALBTROCKEN) 5.00€ 22.00€
Empfehlung zu Sushi -fruchtig, mild, mit zarter Siile
204. MULLER THURGAU (LIEBLICH) feinwiirzig, leicht, siiffig 4.90€ 21.50€
ROTWEIN 0.2L 1
205. DORNFELDER (TROCKEN) fruchtig & harmonisch 4.90€ 21.00€
206. CABERNET SAUVIGNON (TROCKEN) 5.50€ 22.00€
fruchtig mit samtigen Tanninen
207. PRIMITIVO (HALBTROCKEN) 5.50€ 22.00€
208. TROLLINGER (HALBTROCKEN) 0.75L 4.90€ 21.00€
Empfehlung zu Sushi - leicht & fruchtig, rote Gartenfriichte
© ROSEWEIN 0.75L
17, 209. ROSATO (HALBTROCKEN) 5.50€ 18.00€
;2 ' 210. TEMPRANILLO (TROCKEN) 5.50€ 18.00€
211, ROTKAPPCHEN TRADITIONSSEKT 4.90€ 16.00€




AN

JAPANISCHESRESTAURANT

WIR BEDANKEN UNS FUR THREN BESUCHT
THANK YOU
-0SAKA TEAM-

WHATSAPP ONLINE SPEISEKARTE
ALLERGENE:
A iz B. Soja E Erdniisse F.
6. H. Senf 1. Krebstiere J. Fit L lioxi Sulfi te M. Lupinen N. Weichtiere
() Gerichte Kinnan cloamat enthalten
ZUSATZSSTOFFE:
1. mit 2. mit 3. mit 5. mit

(z.B.Trockenfriicht, geschalte Apfel und Kartoffel) 6. mit Schwauungsmmel (nﬂ L ke )
7. mit Phosphat 8. mit Milcheiweif, 9. koffeinhaltig 10. chininhaltig 11. mit
(ist bei dem Siiungsmittel Aspartam anzugeben)
13. gewachst urde) 14. mit Taurin

ZUSATZSTOFFE (SUSHI)
1. Farbstoffe; 2 i in; 4. Chinin; 5. Eier,
7. Weizen; a Erdnusse 9.50fa

i
W Vegetarisch /' leichtsctiarf
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